Drinks

Unsere Standard Pouring Spirituosen sind je nach Getrénk:

Wodka: Smirnoff #21

Bin: Beefeater 47%, Gordon's Gin, Bombay Sapphire 47%, Tanqueray
Rum: Havana 3a, Pampero Selection, Pampera Blanco, Bacardi 8a
American Whiskey: Jack Daniel's 0ld Nr.7, Maker's Mark
Schottischer Whisky: Famous Grouse Port Wood, Cragganmare
Tequila: £l Jimador Blanco, Corralejo Blanco

Sollten Sie lhren Drink mit anderen, eventuell noch exklusiveren
Spiritunsen wiinschen, bitten wir Sie um Verstéindnis fiir ginen
Aufpreis, abhéingend vom Preis der gewahlten Spiritunse.
Alle mit (*) markierten Drinks wurden in der Trinkhalle entwickelt.
Getr ierung sind weder von uns noch unseren Mitarbeitern,

Alte Schule / Old School a 8,30

East India Cocktail

(Brandy. Himbeerpiiree, Angostura Bitters, Orange Curacao, Maraschino)

Last Word

(Tanqueray. Zitronensaft, Maraschino, Chartreuse)

Widow's Kiss
(Calvados, Chartreuse, Bénedictine, TBT Aromatic Bitters)

Pegu Club Cocktail

(Gin, Curacao Orangenlikar, Zitronensaft, Peychaud's Bitters)

Jack Dempsey

(Tanqueray Ten, Calvados, Zitronensaft,Granatapfelsirup, Absinth)

Knickerbocker Martini
(Plymouth, Wermut,Curacao Orangenlikir, Orangenbitter)

Mint Julep

(Woodford Reserve, Minze, Zucker)




Alte Schule / Old School a 8,30

(Trué nlis v rzlehEn aus de Handwerk EATtelgijtle I Enﬂlen und frei einschenken,

IBSEr EIEQEII"IE QEMESSEN

Barbara West
(Beefeater 47%. Sherry, Zitronensaft, Angostura Bitters)

Jupiter Cocktail

(Tangueray Ten, franziisischer Wermut, Parfait Amour. Orangensaft)

Avenue Cocktail
(Jack Daniels Single Barrel Calvados,Passionsfruchtnektar,Granat-
apfelsirup.Orangenbliitenwasser)

Golden Dawn
(Calvados, Gin, Curacao Orangenlikér, Aprikosen Likér, Orangensaft)

Brandy Crusta

(Cognac, Orange Curacao, Zitronensaft, TBT Aromatic Bitters)

Corpse Reviver #2

(Tanqueray, Curacao Orangenlikar, Lillet Blanc, Zitronensaft Absinth)

Alte Schule/0ld thuuL




Alte Schule / Old School a 8,30

Sazerac
(Brandy oder Rye Whiskey. Zucker, Absinth, Peychaud's Bitters)

Saffer Dar (Bill Fehn)
(Safron Gin, Williamsbirnen-Likar, Tripple Sec)

Blue Blazer (Jerry Thomas)

(Talisker 10 y., Wasser, Zitronenzeste, Orangenzeste, Zucker)
da dieser Drink sehr zeitaufwendig ist, bitten wir um Verstandnis, daBl wir ihn nicht immer zubereiten kéinnen

Clover Club*(abgeéndert)
(Whitley Neill Gin, Himbeer Likdr, Zitronensaft, Zucker, Eiweil})

Guido's Martini
(Brecon Gin, Tripple Sec., Mandarin Napoleon)

Daisho Martini*

(Tanqueray Gin, Mandarin Napoleon , Fee Brothers Whiskey Barrel Bitters,
DOM Benedictine, Kaffirlimonen Blatt)




Champagner-, bzw. Schaumweindrinks a 3,50

(8,00 bei Schaumwein in Champagnermethoden-Herstellung)

Ritz Pimm's Cup

(Franziisischer Wermut, Italienischer Wermut, Bitters, weinhaltiger
Aperitiv, Angostura Bitter, Ginger Ale Champagner, Spirituose nach Wahl,
Beeren je nach Saison, Gurke, Minze, Apfel)

Rosemarie*
(Amaro Montenegro, Honig, Zitronensaft, Champagner, Rosmarin)

Lina*
(Brandy, Zitronengras, frischer Granny Smith Apfel, Fee Brother's
Barrel Aged Bitters, Hollunderbliitensirup, Champagner)

El Berto's Cobbler*

(Fino, Spanischer Brandy, Kirschlikéir, Zuckersirup. Zitronensaft,
frische Friichte der Saison, Champagner)

Champagner-/
Schaumweindrinks





















































































